RiStorExge

Calendario eventi 2013

Lunedi 4 Febbraio 2013

Ore 18.00 - Sala Porro
Evento ufficiale di presentazione alla stampa e agli operatori della mostra RistorExpo edizione 2013.

Domenica 17 febbraio 2013

Ore 10.00 - Sala Porro
Inaugurazione ufficiale della mostra Ristorexpo.

Ore 13.00 - Spazio Confcommercio Lecco Pad. C
Degustazione di prodotti tipici montani
A cura di: Confcommercio Lecco

Ore 15.00 - Spazio Forum
Presentazione del libro di LICIA GRANELLO “ll gusto delle donne”
Presentazione a cura di Licia Granello

Ore 16.00 - Corpo centrale

LA MERENDA ALTERNATIVA

Dimostrazione di preparazione di merende per bambini attraverso I'utilizzo alternato di diversi ingredienti.
A cura di Anna Sartori della Pasticceria Sartori di Erba (Co)

Ore 16.30 — Sala Porro

WINE TASTING | Il Tempo che da e il Tempo che fa

Storia e futuro del Re dei vini valtellinesi

Straordinaria degustazione di otto prestigiose annate (09', 07', 06', 05', 02, 01', 99', 98') di Sforzato della Valtellina

Prenotazione obbligatoria
Ore 17.00 - Sala Lario

“L’evoluzione della specie: dalla mostra gastronomica di Erba del 1937 a RistorExpo 2013”
Presentazione documentata della Prima Sagra della Brianza a cura di Alberta Chiesa
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Ore 17.00 - Corpo centrale
ILMANGIADISCHI, cibo per le orecchie
Format gastro-musicale che vede I'incontro/scontro creativo tra due mondi non cosi distanti come si potrebbe

pensare: la musica e la cucina d’autore.

Ogni incontro & mixato da Carlo Spinelli, scrittore, antropologo e storico del cibo, biografo di numerosi chef, gourmet della musica e amante
della cucina e gli interventi fuori campo sono di Niccolo Vecchia, voce di spicco di Radio Popolare, gourmet e profondo conoscitore del mondo
della musica indie.

Special guest: Davide Scabin del ristorante Combal.Zero

Ore 20.30 - Corpo centrale
BISTROPARTY | L'appetito vien mangiando
Evento su invito frutto della collaborazione tra RistorExpo, Longino &Cardenal e MyChef.Tv

Lunedi 18 febbraio 2013

Ore 11.00 - Corpo centrale
BISTROMANIA FRANCIA: Incontro con BERTRAND GREBAUT, Septime, Parigi
Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 13.00 - Spazio Confcommercio Lecco Pad. C
Degustazione di prodotti tipici montani
A cura di: Confcommercio Lecco

Ore 14.00 - Spazio Forum

DEGUSTAZIONE GUIDATA VINI | | terreni del Buttafuoco Storico.

A cura di ONAV

Ore 14.30 - Corpo centrale

BISTROMANIA PORTOGALLO: Incontro con JOSE’ AVILLEZ, Bel canto, Cantinho — Lisbona

Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 15.30 - Sala Porro

WINE TASTING | Esclusivamente per tutti

1 vini della Valtellina si confrontano con il mercato, i gusti e le tendenze dei "nuovi" consum-attori
Opinioni ed esperienze di produttori, consumatori, operatori del settore e appassionati

*Per la degustazione dei vini e gradita la prenotazione

Ore 16.00 - Spazio Forum
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“Premiazione della gara gastronomica “Il piatto di Lecco 2012”.
A cura di FIPE e Associazione Cuochi Lecco

Ore 16.30 — Corpo centrale
BISTROMANIA BELGIO: Incontro con JASON BLANCKAERT, J.E.F. - Gent
Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 17.30 - Sala Lario

DEGUSTAZIONE VINI | Bere e raccontare “Terre Lariane” ... oggi si puo?
5 vini, 5 produttori, 5 operatori a confronto.

Conduce l'incontro Giacomo Mojoli

Ore 20.30 - Hotel Griso di Malgrate (Lc)

SPECIALE VALTELLINA | Vini della Valtellina e Grande Gastronomia italiana

Incontro con Herbert Hintner chef-patron del Zur Rose di San Michele Appiano

Evento promosso dal Consorzio di Tutela Vini di Valtellina. Su invito e riservata esclusivamente ad operatori
Nel corso della serata:

Cerimonia di conferimento del premio: “lI benemeriti della ristorazione del territorio — RistorExpo 2013”

Martedi 19 febbraio 2013

Ore 10.30 - Sala Lario

SUPPORTO ALL'INTERNAZIONALIZZAZIONE DELLE PMI LOMBARDE.

Presentazione del bando promosso da Regione Lombardia e Unioncamere Lombardia per la partecipazione alla mani-
festazione Tuttofood.

Ore 11.00 - Corpo centrale
BISTROMANIA ITALIA: Incontro con CRISTIANO TOMEI, Imbuto — Lucca
Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 13.00 - Spazio Confcommercio Lecco Pad. C
Degustazione di prodotti tipici montani
A cura di: Confcommercio Lecco

Ore 15.00 - Corpo centrale
BISTROMANIA ITALIA: Incontro con DAVIDE SCABIN, Combal.zero — Rivoli (TO)
Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 15.00 - Spazio Forum
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DEGUSTAZIONE GUIDATA VINI | La Garganega di Gambellara
A cura di ONAV

Ore 18.00 - Spazio Forum
Premiazione del concorso “lIl Pane di Lecco”
A cura di Confcommercio Lecco

Mercoledi 20 febbraio 2013

Ore 10.30 - Spazio Forum

SHOW COOKINH: Il pesce di lago

Conduce lo chef Mauro Elli — Ristorante Il Cantuccio, Albavilla
Evento promosso nell’ambito del progetto TI-CO...nsumo

Ore 11.00 - Corpo centrale
BISTROMANIA ITALIA: Incontro con CHRISTIAN MILONE, Trattoria Zappatori - Pinerolo (TO)
Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 15.00 - Corpo centrale
BISTROMANIA SLOVENIA: Incontro con ANA ROS & Svetozar Raspopovic "POPE", Gostilna Gradu, Ljubljana, Slovenia
Per operatori: su prenotazione allo 031 637402

Ore 15.00 - Spazio Forum

DEGUSTAZIONE GUIDATA VINI | Friulano, una volta era Tocai.
A cura di ONAV

Gli appuntamenti

Tutti i giorni — Pad. C Osteria
Le osterie Slow Cooking presentano i Vini della Valtellina
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In un’ambientazione estremamente caratteristica, dove primeggiano la familiarita della tavola e il gusto per le
tradizioni, presenteranno al pubblico i loro menu le “Osterie”. | piatti proposti dalle osterie saranno accompagnati da
una selezione di vini della Valtellina

Il wine bar e la dispensa Valtellina
Per tutta la durata della mostra, il pubblico potra degustare i Vini e i prodotti tipici della Valtellina nell’area dedicata,
adiacente all’osterie.

| Concorsi per giovani e professionisti

- CUOCO DELL'ANNO 2012
Concorso nazionale di cucina calda sul tema: “Il pesce d’acqua dolce”

- CUOCO ARTURO DELLA TORRE
Concorso di cucina per professionisti e studenti

- CONCORSO BOTON D'OR
Concorso di cucina calda nazionale

- CHEFIN VOLO
Concorso riservato ai professionisti - La cucina d’aereo

E inoltre:

- L’ARTE DEL SERVIZIO - Show service
Concorso riservato agli studenti di sala

- CFP COCKTAIL CUP

Concorso riservato agli studenti — Gare di preparazione Cocktail e Soft Drink
Concorso promosso dall’agenzia per la Formazione I’Orientamento e il Lavoro della Provincia di Como

La rassegna gastronomica

RistorExpo promuove la “Rassegna gastronomica lariana”. Dal 17 febbraio al 24 Marzo 2013 i ristoranti della
Provincia di Como aderenti alla rassegna, proporranno al pubblico un menu convenzionato a base di prodotti del
territorio. La rassegna € promossa nell’ambito del progetto TI-CO...nsumo e realizzata in collaborazione con
Confcommercio Como.

RistorExpo 2012 | Lario Fiere |Viale Resegone, 22036 Erba (Co) | Tel. ++39 031 6371 | Fax +39 031 637403 |
info@lariofiere.com



mailto:info@lariofiere.com

RistorEXps

Fuori Salone... iniziative in citta

In occasione di RistorExpo 2013 gli esercizi commerciali di Erba animeranno le vetrine delle vie e delle piazze della
citta, proponendo idee e iniziative a tema. Iniziativa realizzata in collaborazione con Confcommercio Como
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